


C H A N G ’ S  C H I C K E N 
L E T T U C E  W R A P

E DA M A M E
T H E  O R I G I N A L C H A N G ’ S  C H I C K E N  L E T T U C E  W R A P  GF
Una combinación de pollo, setas, cebollines y water chestnuts preparados en 
el wok, acompañada de frescas hojas de lechuga para que hagas tus wraps. 
(660 cal / GF 480 cal) $14  

C H A N G ’ S  V E G E TA R I A N  L E T T U C E  W R A P S
La versión vegetariana de nuestro plato más popular preparado con tofu.
(520 cal) $14

T E M P U R A CA L A M A R I
Anillos de calamar cubiertos en tempura y salteados con Hunan Salt y 
cebollines. Servidos con salsa Wasabi Aioli. (720 cal) $14

T H E  O R I G I N A L DY N A M I T E  S H R I M P S  
Camarones rebosados con una deliciosa salsa picante. (580 cal) $13.50

C H A N G ’ S  B B Q  S PA R E  R I B S  
Seis costillas de cerdo preparadas al wok con un toque de salsa BBQ asiática. 
(860 cal) $17

E DA M A M E  
Servidas al vapor con un toque de sal Kosher. (400 cal) $9

C R I S PY G R E E N  B E A N S   
Habichuelas tiernas levemente empanadas y servidas crujientes con una 
salsa ligeramente picante.(1000 cal) $11.50

N O RT H E R N  ST Y L E  S PA R E  R I B S 
Seis costillas de cerdo servidas con sal de cinco especias. (760 cal) $17

C H I L I - G A R L I C  G R E E N  B E A N S   
Habichuelas tiernas salteadas en una salsa de chile, jengibre y ajo.
(530 cal) $10.50

S P I CY T U N A C R I S P 
Crujientes rollitos de arroz sobre salsa anguila, coronados con atún ahi y 
terminados con cilantro aioli, semillas de ajonjolí tostadas y cilantro. $11

A P E R I T I V O S

Nuestras carnes se preparan al momento. El consumo de carnes, pescados, mariscos o huevos que no estén totalmente cocidos puede incrementar su riesgo de contraer enfermedades alimentarias, 
especialmente si usted padece de ciertas condiciones médicas. 2,000 calorías al día se utiliza como consejo alimenticio en general, pero la necesidad calórica varía. Verifique la tabla de valores 
nutricionales completa en www.pfchangspr.com o pregunte a su mesero por una copia. Antes de ordenar, favor de informar a su mesero si alguien en su grupo es alérgico a alguna comida o tiene 
alguna necesidad especial (ej. intolerancia al gluten). Haremos lo posible por ajustarnos a sus necesidades. Nuestros resturantes utilizan los principales alérgenos de la FDA (maní, nueces, pescados, 
huevos, mariscos, leche, soya y trigo).

VEGETARIANOPICANTEGF  OPCIÓN GLUTEN FREE DISPONIBLE



D I M  S U M

D U M P L I N G S
Seis dumplings servidos al vapor o pan-fried.
CERDO (480/540 CAL) $12   |   CAMARONES (300/360 cal) $13.50

C R A B  W O N TO N S
Seis crujientes wontons rellenos de una mezcla de cangrejo, queso crema, 
pimientos rojos y verdes y cebollines picados. Servidos con una salsa de 
ciruela. (600 cal) $12

E G G  R O L L S
Dos egg rolls rellenos de cerdo marinado y vegetales, enrollados a mano. 
Acompañados de una salsa agridulce con mostaza.  (700 cal) $9

S P R I N G  R O L L S
Dos spring rolls rellenos de una mezcla de vegetales frescos y crujientes. 
Servidos con una salsa agridulce. (280 cal) $8

C H E E S E  W O N TO N S 
Crujientes wontons rellenos de queso crema y cebollines. Servidos con 
salsa “sweet chile”. $8

A S I A N  CA E S A R  S A L A D 
Lechuga romana, queso parmesano, semillas de ajonjolí tostadas, crutones de 
wonton y aderezo Caesar hecho en casa.
PA R A  CO M PA R T I R  (700 cal) $10   |    M E D I A  P O R C I Ó N  (350 cal) $5.50 
P O L L O  (+180 cal) $15   |   C A M A R O N E S  (+120 cal) $16
C H U R R A S CO  (+340 cal) $23   |   S A L M Ó N  (+310 cal) $23

W O N TO N  S O U P
Consomé de pollo con una combinación de camarones, wontons de cerdo, water 
chestnuts, rebanadas de pechuga de pollo y setas. Preparada al momento. 

TA Z A  (130 cal) $5 | PA R A  CO M PA R T I R  (780 cal) $12.50

C H A N G ’ S  C H I C K E N  N O O D L E  S O U P 
Nuestra versión de una sopa casera con fideos de arroz, pollo, setas, tomates, 
cilantro y caldo de pollo ligeramente picante. Preparada al momento. 

TA Z A  (240 cal) $5   |  PA R A  CO M PA R T I R   (1160 cal) $12.50

S O P A S  Y 
E N S A L A D A S

A S I A N  
C E A S A R  S A L A D

VEGETARIANOPICANTEGF  OPCIÓN GLUTEN FREE DISPONIBLE Nuestras carnes se preparan al momento. El consumo de carnes, pescados, mariscos o huevos que no estén totalmente cocidos puede incrementar su riesgo de contraer enfermedades alimentarias, 
especialmente si usted padece de ciertas condiciones médicas. 2,000 calorías al día se utiliza como consejo alimenticio en general, pero la necesidad calórica varía. Verifique la tabla de valores 

nutricionales completa en www.pfchangspr.com o pregunte a su mesero por una copia. Antes de ordenar, favor de informar a su mesero si alguien en su grupo es alérgico a alguna comida o tiene 
alguna necesidad especial (ej. intolerancia al gluten). Haremos lo posible por ajustarnos a sus necesidades. Nuestros resturantes utilizan los principales alérgenos de la FDA (maní, nueces, pescados, 

huevos, mariscos, leche, soya y trigo).

D U M P L I N G S



VEGETARIANOPICANTEGF  OPCIÓN GLUTEN FREE DISPONIBLE

S U S H I

DY N A M I T E  R O L L 
Rollo elaborado con kanikama, pepino, aguacate, cebollines, coronado con 
camarones tempurizados y bañados en salsa dinamita, terminados con salsa de 
anguila y sriracha. (800 cal) $13

M A D U R O  R O L L 
Rollo elaborado con churrasco, queso crema y aguacate, coronado con amarillos y 
terminado con salsa de anguila. (370 cal) $15

WA R R I O R  R O L L
Rollo elaborado con kanikama tempurizado, queso crema y aguacate, acompañado 
de salsa de mangó, naranja y anguila, decorado con fritura de zanahoria. (450 cal) 
$13

S P I CY D R AG O N  R O L L  
Crujiente rollo en tempura, relleno de kanikama y queso crema, coronado con 
atún ahi y una fina rodaja de jalapeño. (560 cal) $15

CA L I F O R N I A R O L L 
Kanikama mix, pepino, aguacate, cebollines, cubierto de ajonjolí y acompañado 
con salsa de anguila.(400 cal) $11

Y I N G  YA N G  R O L L 
Camarón tempurizado, pepino, queso crema y zanahoria, con un toque de salsa de 
anguila ligeramente picante, salsa agridulce y semillas de ajonjolí. (510 cal) $11

P H I L A D E L P H I A R O L L 
Salmón ahumado, queso crema y cebollines, envuelto en una hoja de nori.
(270 cal) $11

S P I CY T U N A R O L L 
Atún ahi, pepino, cebollines, cubierto de ajonjolí y con un toque de salsa 
ligeramente picante. (360 cal) $12.50

KU N G  PAO  
D R AG O N  R O L L

S P I CY D R AG O N
R O L L

Nuestras carnes se preparan al momento. El consumo de carnes, pescados, mariscos o huevos que no estén totalmente cocidos puede incrementar su riesgo de contraer enfermedades alimentarias, 
especialmente si usted padece de ciertas condiciones médicas. 2,000 calorías al día se utiliza como consejo alimenticio en general, pero la necesidad calórica varía. Verifique la tabla de valores 
nutricionales completa en www.pfchangspr.com o pregunte a su mesero por una copia. Antes de ordenar, favor de informar a su mesero si alguien en su grupo es alérgico a alguna comida o tiene 
alguna necesidad especial (ej. intolerancia al gluten). Haremos lo posible por ajustarnos a sus necesidades. Nuestros resturantes utilizan los principales alérgenos de la FDA (maní, nueces, pescados, 
huevos, mariscos, leche, soya y trigo).

DY N A M I T E 
R O L L

M A D U R O
R O L L



M I S O  G L A Z E D 
S A L M O N

M O N G O L I A N 
B E E F

M I S O  G L A Z E D 
S A L M O N

M O N G O L I A N  B E E F  GF
Rebanadas de carne de res caramelizadas y salteadas con cebollines 
y ajo. (760 cal / GF 740 cal) $25

T R A D I T I O N A L P E P P E R  ST E A K
Rebanadas de carne de res salteadas con cebollas, pimientos rojos y 
verdes.  Pruébalo picante. (600 cal) $23

B E E F  W I T H  B R O CCO L I  GF
Rebanadas de carne de res salteadas con jengibre, cebollines y ajo. 
Mezcladas con brócoli. (880 cal / GF 680 cal) $23

H OT &  S O U R  B E E F
Rebanadas de carne salteadas en ajo, aceite de chile, pimientos 
rojos, cebollas, ajo y salsa agridulce. Terminado con cebollines. $25

KO R E A N  ST Y L E  B E E F
Rebanadas de carne salteadas en ajo, chile, cebollas, pimientos rojos 
y verdes en una salsa coreana dulce. Terminado con cilantro. $25

T E R I YA K I  B E E F
Rebanadas de carne, pimientos rojos, cebollas, trozos de piña, 
cubiertos en salsa teriyaki, terminados con semillas de sésamo. $25

C A R N E

P E S C A D O S  Y
M A R I S C O S

C R I S PY H O N E Y S H R I M P
Camarones empanados preparados en una salsa dulce y servidos 
sobre fideos de arroz fritos. (1020 cal) $21

KU N G  PAO  S H R I M P  
Camarones salteados con chiles, maní y nuestra salsa kung pao. 
(1020 cal) $21

WA L N U T S H R I M P  W I T H  M E LO N
Camarones empanados mezclados con una cremosa salsa de nueces 
caramelizadas y pedazos de melón honeydew. (1220 cal) $24

M I S O  G L A Z E D  S A L M O N 
Filete de salmón glaseado con salsa miso, servido sobre cama de 
repollo napa, setas y brócoli en salsa mongolian. (640 cal) $25

S H R I M P  W I T H  LO B ST E R  S AU C E  GF
Camarones, habichuelas negras chinas, setas, ajo, cebollines y 
huevo mezclados en una salsa blanca y caldo de vegetales. 
(420 cal) $18

A S I A N  S A L M O N  W I T H  S P I CY C U C U M B E R 
Filete de salmón de 8 onzas sobre una cama de pepino, cebolla, 
pimiento rojo, piña y cebollines bañados en vinagre asiático, con 
semillas de ajonjolí y chile. $25

Todos nuestros platos principales incluyen su opción de arroz blanco 6 oz (190 cal) 
o integral 6 oz (220 cal).

Todos nuestros platos principales incluyen su opción de arroz blanco 6 oz (190 cal) 
o integral 6 oz (220 cal).

VEGETARIANOPICANTEGF  OPCIÓN GLUTEN FREE DISPONIBLE

Nuestras carnes se preparan al momento. El consumo de carnes, pescados, mariscos o huevos que no estén totalmente cocidos puede incrementar su riesgo de contraer enfermedades alimentarias, 
especialmente si usted padece de ciertas condiciones médicas. 2,000 calorías al día se utiliza como consejo alimenticio en general, pero la necesidad calórica varía. Verifique la tabla de valores 
nutricionales completa en www.pfchangspr.com o pregunte a su mesero por una copia. Antes de ordenar, favor de informar a su mesero si alguien en su grupo es alérgico a alguna comida o tiene 
alguna necesidad especial (ej. intolerancia al gluten). Haremos lo posible por ajustarnos a sus necesidades. Nuestros resturantes utilizan los principales alérgenos de la FDA (maní, nueces, pescados, 
huevos, mariscos, leche, soya y trigo).



F R I E D  R I C E

PA D  T H A I

C H A N G ’ S  
C H I C K E N

C R I S PY H O N E Y 
C H I C K E N

C H A N G ’ S  C H I C K E N   GF 
Jugosas rebanadas de pechuga de pollo ligeramente empanadas en una salsa 
combinada con especias y tonos agridulces. (1140 cal / GF 1160 cal) $18

C R I S PY H O N E Y C H I C K E N
Crujientes rebanadas de pechuga de pollo preparadas en una salsa dulce y 
servidas sobre fideos de arroz fritos. (1140 cal) $18.50

S W E E T &  S O U R  C H I C K E N
Crujientes rebanadas de pechuga de pollo, combinados con trocitos de piña, 
pimientos verdes, cebolla y salsa agridulce. (880 cal) $17.50

C H I C K E N  W I T H  B R O CCO L I  GF
Rebanadas de pechuga de pollo salteadas en cebollines y jengibre, rodeadas 
de brócoli. (500 cal) $18

KU N G  PAO  C H I C K E N  
Rebanadas de pechuga de pollo ligeramente empanadas, salteadas en chiles, 
maní y salsa kung pao. (950 cal) $18

O R A N G E  C H I C K E N 
Tiernas y crujientes rebanadas de pechuga de pollo preparadas en una salsa 
ligeramente picante de chile junto a rodajas de naranja. (1160 cal) $18.50

S E S A M E  C H I C K E N
Rebanadas de pechuga de pollo ligeramente empanadas, brócoli, pimientos 
rojos y cebollas en una salsa de ajonjolí dulce. (980 cal) $18.50

T E R I YA K I  C H I C K E N
Rebanadas de pechuga de pollo, pimientos rojos, cebollas, trozos de piña, 
cubiertos en salsa teriyaki, terminados con semillas de sésamo. $18.50

P O L L O

P. F. C H A N G ’ S  F R I E D  R I C E  GF
Arroz frito combinado con huevo, zanahorias, brotes de soya y cebollines.
VEGETALES (300 cal) $15.50   |   POLLO (840 cal / GF (1080 cal) $16.50 
RES (1080 cal / GF 1100 cal) $17    |   CAMARONES (920 cal / GF 960 cal) $17   
COMBINACIÓN (1060 cal / GF 1220 cal) $18.50 

PA D  T H A I   GF
Fideos de arroz, huevo, tofu, brotes de soya, maní machacado, zanahoria, 
cilantro, cebollines y lima. POLLO (1340 cal) $17.50   |   RES $18 GF  (1260 cal)   
CAMARONES (1260 cal / GF 1180 cal) $18    |   COMBINACIÓN (1300 cal / GF 
1120 cal) $19

LO  M E I N 
Fideos chinos combinados con vegetales y tu selección de res, pollo o camarones. 
VEGETALES $16.50   |    POLLO (660 cal) $17.50   |   RES (900 cal) $18  
CAMARONES (760 cal) $18   |   COMBINACIÓN (840 cal) $19

F I D E O S  Y
A R R O Z

VEGETARIANOPICANTEGF  OPCIÓN GLUTEN FREE DISPONIBLE

Todos nuestros platos principales incluyen su opción de arroz blanco 6 oz (190 cal) 
o integral 6 oz (220 cal).

M A P O  TO F U    
Tofu frito mezclado en una salsa vegetariana con ajo, cebollines y chile, rodeado 
de brócoli al vapor. (620 cal) $17

B U D D H A’ S  F E A ST  GF
Mezcla de vegetales con tofu, preparados al vapor o salteados. (240-300 cal) $15

V E G E TA R I A N  F R I E D  R I C E   GF
Arroz frito en una salsa vegetariana, con brócoli, zanahorias, brotes de soya, 
setas, cebollines y snow peas. (300 cal / GF 900 cal) $14

VEGETARIANO

G A R L I C  S P I C E D  TO STO N E S    
Tres crujientes tostones con un toque de mayo ketchup. (600 cal) $7 

C H A N G ’ S  C R I S PY F R I E S  
Crujientes papas fritas con un toque de salsa de ajo. (800 cal) $6

C H I L I - G A R L I C  G R E E N  B E A N S   
Habichuelas tiernas salteadas en una salsa de chile, jengibre y ajo.
(530 cal) $10.50

ACOMPAÑANTES

VEGETARIANOPICANTEGF  OPCIÓN GLUTEN FREE DISPONIBLE

B A N A N A S P R I N G  R O L L S  
Seis pedazos de guineo envueltos en una crujiente plantilla de harina de arroz, 
servidos con mantecado de coco y piña, rociados con salsa de caramelo y vainilla. 
(940 cal) $11

T H E  G R E AT WA L L O F  C H O CO L AT E ®
Seis pisos de bizcocho de chocolate con chocolate chips por encima, servido con 
berries de temporada y salsa de frambuesa. (1940 cal) $13.50

G UAVA C H E E S E  W O N TO N S 
Cuatro crujientes y cremosos wontons rellenos de queso crema y guayaba. 
Servido con salsa de caramelo y frambuesa. (370 cal) $7

C H O CO L AT E  S O U F F L É 
Bizcocho soufflé de chocolate gluten free, servido con mantecado de vainilla y 
salsa de frambuesa. (800 cal) $10

POSTRES

Nuestras carnes se preparan al momento. El consumo de carnes, pescados, mariscos o huevos que no estén totalmente cocidos puede incrementar su riesgo de contraer enfermedades 
alimentarias, especialmente si usted padece de ciertas condiciones médicas. 2,000 calorías al día se utiliza como consejo alimenticio en general, pero la necesidad calórica varía. 
Verifique la tabla de valores nutricionales completa en www.pfchangspr.com o pregunte a su mesero por una copia. Antes de ordenar, favor de informar a su mesero si alguien en su 
grupo es alérgico a alguna comida o tiene alguna necesidad especial (ej. intolerancia al gluten). Haremos lo posible por ajustarnos a sus necesidades. Nuestros resturantes utilizan los 
principales alérgenos de la FDA (maní, nueces, pescados, huevos, mariscos, leche, soya y trigo).



K I D S  C H I C K E N  
Crujientes trozos de pollo con su selección de Honey Sauce o Salsa Agridulce. 
$8.50

K I D S  LO  M E I N
Egg noodles salteados con pollo. (400 cal)  $8.50

K I D S  C H I C K E N  F R I E D  R I C E 
El favorito de los niños, pero sin todos los vegetales. (570 cal) $8

MENÚ DE  N I ÑOS

Nuestras carnes se preparan al momento. El consumo de carnes, pescados, mariscos o huevos que no estén totalmente cocidos 
puede incrementar su riesgo de contraer enfermedades alimentarias, especialmente si usted padece de ciertas condiciones 
médicas. 2,000 calorías al día se utiliza como consejo alimenticio en general, pero la necesidad calórica varía. Verifique la tabla 
de valores nutricionales completa en www.pfchangspr.com o pregunte a su mesero por una copia. Antes de ordenar, favor de 
informar a su mesero si alguien en su grupo es alérgico a alguna comida o tiene alguna necesidad especial (ej. intolerancia al 
gluten). Haremos lo posible por ajustarnos a sus necesidades. Nuestros resturantes utilizan los principales alérgenos de la FDA 

(maní, nueces, pescados, huevos, mariscos, leche, soya y trigo). 09
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B E B I D A S  N O 
A L C O H Ó L I C A S

R E F R E S C O S  (0-130 cal) $3

P E P S I  /  P E P S I  Z E R O   

T R O P I CA N A F R U I T P U N C H

7  U P  /  D I E T 7  U P   

M I R I N DA C H I N A  

M O U N TA I N  D E W         

E M B O T E L L A D O S

AG UA E M B OT E L L A DA (0 cal) $3  

AG UA M I N E R A L (0 cal) Pellegrino $4 | Perrier $3 

L I PTO N  I C E D  T E A (110 cal) $3.50  

F R A P P É S

F R E S A (180 cal) $4   

P I Ñ A CO L A DA (300 cal) $4 

R E F R E S H E R S 

L I M O N A DA (120 cal) $4.50  

ST R A W B E R R Y C U C U M B E R  L I M E A D E  (170 cal) $4.50 

H O U S E - M A D E  G I N G E R  B E E R  (130 cal) $4.50

T É

O R G A N I C  G R E E N 
Té verde con sabores robustos. (0 cal) $3

D R AG O N  E Y E  O O LO N G 
Té robusto con sabor a flor de sal, albaricoque y melocotones. 
(0 cal) $3



All prices include VAT

V I N O  R O S A D O

B E R I N G E R California
COPA 6OZ $7.25   |   QUARTINO 8.5OZ $9   |   BOTELLA $25

V I N O  A S I ÁT I C O

K I N S E N  P LU M  W I N E
COPA 6OZ $6   |   BOTELLA $28

O T R O S

R I E S L I N G

R O KU California 
COPA 6OZ $8   |   QUARTINO 8.5OZ $10   |   BOTELLA $28

P I N O T  G R I G I O 

A N T E R R A Italia   
COPA 6OZ $8   |   QUARTINO 8.5OZ $10   |   BOTELLA $28

M E Z Z ACO R O N A Italia  
BOTELLA $28

CA’ P R E E L L A Italia
COPA 6OZ $7   |   QUARTINO 8.5OZ $9   |   BOTELLA $25

S A U V I G N O N 

PROPHECY  Nueva Zelanda 
COPA 6OZ $10   |   QUARTINO 8.5OZ $12   |   BOTELLA $36

C H A R D O N N AY

CK MONDAVI  California   
COPA 6OZ $8   |   QUARTINO 8.5OZ $10   |   BOTELLA $28
   
KENDALL-JACKSON California    
COPA 6OZ $10.50 | QUARTINO 8.5OZ $12.50 | BOTELLA $40

A L B A R I Ñ O

PIEDRA DEL MAR  España   
COPA 6OZ $8   |   QUARTINO 8.5OZ $10   |   BOTELLA $28
   
PACO Y LOLA España    
COPA 6OZ $9   |   QUARTINO 8.5OZ $11   |   BOTELLA $32

BLANQUITO  España   
COPA 6OZ $8.50 | QUARTINO 8.5OZ $10.5  |   BOTELLA $28

B L A N C O

P I N O T  N O I R
M É N AG E  Á T R O I S  California    
COPA 6OZ  $7.50  |   QUARTINO 8.5OZ $9.50   |  BOTELLA $28

A N G E L I N E  California    
COPA 6OZ  $10  |    QUARTINO 8.5OZ $12   |   BOTELLA $36

M U R P H Y G O O D E  California    
COPA 6OZ  $7    |    QUARTINO 8.5OZ $9      |   BOTELLA $25

T H E  I N T R OV E RT  California    
COPA 60Z $7.50  |   QUARTINO 8.5OZ  $9.50   |  BOTELLA $28

M E R L O T
C K M O N DAV I    
COPA 6OZ  $7    |    QUARTINO 8.5OZ $9     |   BOTELLA $25

M A L B E C
T R A P I C H E    
COPA 6OZ  $7    |    QUARTINO 8.5OZ $9     |   BOTELLA $25

R E D  B L E N D

J O S H  L E G ACY  California    
BOTELLA $36

6 8 9  S I X E I G H T N I N E  Napa Valley    
COPA 6OZ $10   |   QUARTINO 8.5OZ $12   |   BOTELLA $38

1 9  C R I M E S  Australia   
COPA 6OZ $8.50  |  QUARTINO 8.5OZ $10.50 |   BOTELLA $30

C A B E R N E T  S A U V I G N O N

C K M O N DAV I  California   
COPA 6OZ $8   |   QUARTINO 8.5OZ $10   |   BOTELLA $28

LO U I S  M A RT I N I  California   
BOTELLA $38

T E M P R A N I L LO
CONDADO DE HAZA   
COPA 6OZ $10   |   QUARTINO 8.5OZ $12   |   BOTELLA $38
  
BRIEGO Vendimia Seleccionada    
COPA 6OZ $8    |    QUARTINO 8.5OZ $10   |   BOTELLA $30

TRUS ROBLE  España   
COPA 6OZ $8   |    QUARTINO 8.5OZ $10    |    BOTELLA $32
 

LA PLANTA   
COPA 6OZ $7   |    QUARTINO 8.5OZ $9     |   BOTELLA $28
   
RAMÓN BILBAO España    
COPA 6OZ $8    |   QUARTINO 8.5OZ $10   |   BOTELLA $28

PROELIO  España   
BOTELLA $36

R O J O

P R O S E C C O

LU N E T TA Italia
MINI 175ML $10   |   BOTELLA 750ML $35

C A V A

CA N X A B R U T  España
BOTELLA 750ML $26

E S P U M O S O S

M E DA L L A $4.50
CO O R S  B A N Q U E T $5.25
CO O R S  L I G H T $5.25
CO R O N A E X T R A $5.50
PAC Í F I CO  $5.75
M I C H E LO B  U LT R A $5.75
M I C H E LO B  U LT R A P U R E  G O L D  $5.75
H E I N E K E N  $6.00
H E I N E K E N  L I G H T $6.00
M AG N A P R E M I U M  $5.50
ST E L L A A RTO I S  $6.00
M I L L E R  L I T E  $5.25
B LU E  M O O N  $5.75
M O D E LO  E S P E C I A L $5.50
E ST R E L L A D E  G A L I C I A $5.50
P E R O N I  N A ST R O  A Z Z U R R O  $5.75
S A M U E L A DA M S  $5.50
 

A S I Á T I C A S

S A P P O R O  $6.50

S A P P O R O  L I G H T $6.50

C E R V E Z A S

(90-180cal)

Para adquirir bebidas con alcohol en este establecimiento, toda persona debe de ser mayor de 18 años de edad 
con identificación válida. Ley 265 del 4 de septiembre de 1998. Consumir alcohol mientras está embarazada puede 
causar defectos de nacimiento, bebés de bajo peso al nacer, retardo mental y el Síndrome de Alcoholismo Fetal. 

Para más información consulte a su médico o llame al 1-800-981-0023.

visítanos en 
PLAZA LAS AMÉRICAS   |   PLAZA DEL CARIBE   |   SHOPS @ CAGUAS

E N T R A A  P F C H A N G S P R . C O M  PA R A
V E R  F OTO S  D E  N U E ST R O S  P L ATO S .




